
ANTIPASTI
à partager (ou pas)

BRUSCHETTA    9
pain, tomates, ail, huile d’olive extra vierge, 
mozzarella di bufala DOP*, roquette, basilic

INSALATA RUCOLA    8
roquette, parmesan DOP*, tomates cerises

VERDURE MISTE    13
artichauts marinés, tomates cerises, aubergines, 
courgettes, poivrons, roquette, olives, fleurs de câpres, 
friarielli*, coulis ail & persil

BURRATINA    9
burratina, tomates cerises, parmesan DOP*, roquette

BURRATINA & TARTUFO   10
burratina, crème à la truffe, basilic

BURRATINA & PARMA   11
burratina, jambon de Parme DOP* (24 mois), basilic

SALUMI MISTI   14,5
assortiment de charcuteries italiennes, olives,  
fleurs de câpres

PIZZE CLASSICHE 
avec sauce tomate et mozzarella fior di latte

MARGHERITA    12
sauce tomate, mozzarella, basilic

MARGHERITA CON BUFALA    14
sauce tomate, mozzarella, 
mozzarella di bufala DOP* (125 gr), basilic

NAPOLI (sans mozzarella)   13,5
sauce tomate, fleurs de câpres, olives, anchois, origan

PROSCIUTTO   13
sauce tomate, mozzarella, jambon

PROSCIUTTO E FUNGHI   14
sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons 

PARMA   14,5
sauce tomate, mozzarella, 
jambon de Parme DOP* (24 mois) 

CALABRESE    14,5
sauce tomate, mozzarella, spianata piccante*, 
pecorino* 

ORTOLANA    14,5
sauce tomate, mozzarella, courgettes, 
aubergines, artichauts marinés, poivrons

SCAMORZA   15,5
sauce tomate, mozzarella, scamorza*, roquette, 
jambon de Parme DOP* (24 mois)

MAIALONA    15,5
sauce tomate, mozzarella, jambon, saucisse 
fraîche parfumée au fenouil, spianata piccante*

TARTUFA    16,5
sauce tomate, mozzarella, crème à la truffe, 
courgettes, tomates cerises, basilic

CAPRICCIOSA   15,5
sauce tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, olives, artichauts marinés

STRAPPATA   16
sauce tomate, mozzarella, saucisse fraîche parfumée 
au fenouil, jambon, champignons

CONTADINA    15
sauce tomate, mozzarella, champignons, artichauts 
marinés, olives, tomates cerises, coulis ail & persil

PUTTANESCA    16,5
sauce tomate, mozzarella, spianata piccante*, 
poivrons, gorgonzola DOP*, pignons de pin

FURBA    14,5
sauce tomate, mozzarella, aubergines, 
chèvre, coulis ail & persil

FELICITÀ   19
sauce tomate, mozzarella, burratina, 
crème à la truffe, jambon de Parme DOP* (24 mois), 
tomates cerises, roquette

LUIGI   16,5
sauce tomate, saucisse fraîche parfumée au fenouil, 
mozzarella di bufala DOP* (125 gr) posée après cuisson, 
coulis ail & persil

T’EN VEUX ENCORE ? TOURNE LA PAGE

TOUT EST FAIT MAISON
À PARTIR DE PRODUITS FRAIS.

E BASTA.
Les plats       sont végétariens.

Les plats       sont piquants.



PIZZE BIANCHE 
sans sauce tomate

uniquement de la mozzarella fior di latte

5 FORMAGGI    16
mozzarella, scamorza*, gorgonzola DOP*,  
pecorino*, chèvre

BRESAOLA   16,5
mozzarella, bresaola punta d’anca* IGP*, 
courgettes, scamorza*, roquette

FRIARIELLI   16
mozzarella, saucisse fraîche parfumée fenouil, 
scamorza*, friarielli*

BOMBA   17
mozzarella, ’nduja*, gorgonzola, oignons rouges

PAZZA   19
mozzarella, mortadelle à la pistache, burratina, tomates 
cerises, roquette, pistaches concassées et torréfiées

CALZONI & 
PIZZE SPECIALI

 

CALZONE PARIGINO   15
mozzarella, jambon, champignons, oeuf

CALZONE NAPOLETANO    15,5
mozzarella, spianata piccante, oignons rouges, scamorza* 

CALZONE TARTUFO   17
mozzarella, sauce tomate, crème à la truffe, 
mozzarella di bufala DOP*, jambon, basilic 
servi avec de la roquette au-dessus 

PIZZA DELLO CHEF   16,5
calzone en forme de couronne
mozzarella, jambon, champignons avec roquette, 
tomates cerises
parmesan DOP* et mozzarella di bufala DOP* 
posés dessus à la sortie du four

METÀ METÀ    17,5
moitié « Puttanesca » et moitié « Luigi » 
aucune modification possible sur cette pizza

PIZZE BAMBINI 
pour les petits (les vrais)

MARGHERITA    8,5
sauce tomate, mozzarella

PROSCIUTTO   8,5
sauce tomate, mozzarella, jambon

PROSCIUTTO E FUNGHI   8,5
sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons 

INSALATE
MISTA   15
roquette, mozzarella di bufala DOP* (125 gr), 
artichauts marinés, jambon de Parme DOP* (24 mois), 
tomates cerises, parmesan DOP*

SPECIALE   17
roquette, burratina, bresaola punta d’anca* IGP*, 
pecorino*, courgettes, tomates cerises, coulis ail & persil 

INSALATA DEL GIORNO  
voir l’ardoise

MAKÉSKÉCÉ?
* DOP

«Denominazione di Origine Protetta» 
= «Appellation d’Origine Protégée» (AOP)

* IGP
«Indicazione Geografica Protetta» 

= «Indication Géographique Protégée»

* spianata piccante
saucisson piquant calabrais

* ’nduja
pâte de saucisse pimentée 

(spécialité calabraise)

* bresaola punta d’anca
charcuterie élaborée à partir 

de viande de bœuf

* scamorza
fromage fumé (au lait de vache) 

* pecorino
fromage poivré (au lait de brebis)

* friarielli
légumes napolitains marinés 

et légèrement amers
(appelés cime di rapa dans les Pouilles 

et broccoli-rave en France) 

Les suppléments sur les pizze sont facturés entre 1€ et 4€.
Taxes et service compris, prix en euros TTC. 

Chèques non acceptés.
Titres restaurants acceptés uniquement le midi.

La liste des allergènes est disponible sur demande.


